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31 DICEMBRE 2026

& Flvestro

Aperitivo a passaggio
Selezione di formaggi, marmellate, miele pane alle noci, pane all’ uvetta
Ostrica concava, le sue guarnizioni
Ceviche di ricciola, pane nero
Carpaccio di magatello, spuma al caprino, zafferano

Timballo di verdure allo zincarlin

MENU

Tartare di tonno rosso, avocado, gel al lime, chips di focaccia

* X %

Caramelle ripiene di créeme brulée al parmigiano, burro spumeggiato, tartufo lamellato

X X %

Medaglione di Angus, funghi trombetta, lardo d’Arnad, cremoso di patata, baby taccole

* X %

Soufflé al Grand Marnier, gelato al marron glacé, salsa all’arancia
Dopo la mezzanotte

Cotechino e lenticchie di Castelluccio

* % %

Panettone artigianale della pasticceria di Villa d’Este

ABBINAMENTO VINI

Champagne Montaudon Réserve Premiere Brut
Tenuta Roletto Grand Cuvée Rosé
Valpolicella Ripasso Superiore Campi Magri Corte Sant’Alda
Moscato d’Asti Palds M. Chiarlo

C—

Il'costo del menu ¢ di € 290,00 a persona, bevande incluse
Per informazioni e prenotazioni, contattare:
+39.031 23391 oppure info@palacehotel.it
; www.palacehotel.it '
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