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Dostirce Tored

31 DICEMBRE 2025

St

Aperitivo a passaggio

Branzino in ceviche - Baccali mantecato
Sarde in saor - Lardo e miele

Crema di carciofi

Ostriche e le loro guarnizioni
Piccole verdure in tempura
Angolo dei formaggi

MENU

Capasanta scottata, gambero rosso in panko, crema di topinambur, guanciale croccante
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Tortelloni di granchio nuotatore, la sua bisque, cime di rapa in crema, lenticchie nere
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Medaglione di Angus alla Rossini, patate fondenti e carciofi
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Soufflé al Grand Marnier, gelato alla crema e salsa all’arancia
Dopo la mezzanotte

Zampone con lenticchie
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Panettone artigianale della pasticceria di Villa d’Este

b ABBINAMENTO VINI x
Franciacorta Brut DOCG - Ferghettina

Chardonnay "Blanc” - Tenuta Mazzolino
Chianti Classico Riserva "Novecento" - Dievole , .
Le Rane DOC Malvasia di Candia - Luretta _ ‘ ;
; Champagne Brut Réserve Premiére - Montaudone
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;_Il'costo del menu ¢ di € 390,00 a persona, bevande inclusé:

: Per informazioni e prenotazioni, contattare:
© 439031 23391 oppure info@palacechoteliit. -

www.palacehotel.it




