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RISTORANTE ANTICA DARSENA

Sotto l'attenta guida dello Chef Ercole Sandionigi, 'elegante Ristorante Antica
Darsena del Palace Hotel vanta una posizione sensazionale nella citta di
Como. Gli ingredienti stagionali pregiati, accuratamente selezionati da

Sandionigi e il suo team, fondono insieme tradizione italiona ed innovazione

Under the watchful guidance of Chef Ercole Sandionigi the elegant Antica
Darsena Restaurant can boast an extraordinary location in Comos city
centre. Fine seasonal ingredients, carefully selected by Sandionigi and his

team, bonding Italian tradition with innovative flair.

GENTILE OSPITE, LA PREGHIAMO DI SEGNALARCI EVENTUALI ALLERGIE, INTOLLERANZE O
ESIGENZE DIETETICHE SPECIFICHE

Dear Guest, please inform us of any allergies, intolerances or special dietary requirements.



Il nostro Chef Ercole Sandionigi vi consiglia i seguenti piatti:

Our Chef Ercole Sandionigi suggests the following Signature Dishes

La costoletta classica alla milanese, rucola e pomodorini

€ 42,00
Lightly-fried veal cutlet coated in breadcrumbs with rocket salad and cherry tomato
Risotto alla parmigiana, filetti di persico dorati

€ 32,00
Parmesan-style risotto with golden-fried perch fillets

Antipasti — Starters

Gamberi* alla catalana, pesca bianca, gel al Bellini

€ 26,00
Catalan-style prawns’, white peach, Bellini ge/
Tortino di verdure e Zincarlin, pappa al pomodoro @

€ 20,00
Vegetable tartlet with Zincarlin cheese, fomato and bread sauce
Crudo di Parma 24 mesi, burratina pugliese

€ 22,00
Parma ham (aged 24-month), Apulian burrata
Ceviche di ombrina, misticanza, chips di focaccia

€ 28,00
Croaker ceviche, mixed baby greens, and focaccia chips
Tartare di fassona piemontese, coulis di peperone dolce, Castelmagno € 2600

Piedmont fassona beef tartare, sweet bell pepper coulls, Castelmagno cheese

@ VEGETARIANO VEGANO SENZA GLUTINE SENZA LATTOSIO
Vegetariano Vegan Gluten Free Dairy Free



Primi piatti - Rice € Pasta dishes

Riso selezione Carnaroli ai funghi porcini, gelato al Parmigiano @

Carnaroli selection risotto with wild mushrooms, Parmigiano ice cream

Gnocchi di patate e zucchine, vongole veraci

Potato and courgette dumplings, carpet shell clams

Tagliolino al limone fatto in casa, pomodorini gialli, coregone, la sua bottarga

Home-made lemon tagliolini, yellow cherry tomatoes, lake whitefish, its roe

Pappardella fatta in casa ripiena di burrata, passatina di pomodoro fresoo@

Burrata-stuffed pappardella, fresh tomato puree

Cappellacci al ragu di agnello

Large ravioli with lamb ragt

Zuppe & minestre - Soups

Minestrone tiepido di verdure estive alla genovese

Genoa-style warm summer vegetable minestrone

€ 28,00

€ 28,00

€ 26,00

€ 22,00

€ 26,00

€ 16,00



Pesci & carni - Fish €5 Meat dishes

Orata al cartoccio, scampo*, calamaro*, pomodorini

Baked sea bream ‘en papillote’, scampi* squid* and cherry tomatoes

Polpo* arrosto, caponata di melanzane

Roasted octopus*® aubergine ratatouille

Galletto* della Valchiavenna, tortino di funghi e patate

Valchiavenna cockerel* mushrooms and potato pie

Magatello di vitello al punto rosa, maionese al melone
scarola ripassata, cialda di riso nero

Rose-pink roast veal melon mayonnaise, sauteed escarole, and black rice crisp

Medaglione di cervo*, purea al rafano, ciliegie al vino rosso, scalogno glassato

Venison* medallion, horseradish puree, red wine-poached cherries, and glazed shallot

New York steak, salsa al dragoncello

New York strijp steak, tarragon sauce

Contorni - Side dishes

Verdure alla griglia

Grilled vegetables

Patate dippers*

Potato dippers

Spinaci freschi saltati all'olio e aglio

Pan-fried fresh spinach with oil and garlic

Coperto — Cover charge

€ 36,00

€ 34,00

€ 32,00

€ 30,00

€ 38,00

€ 48,00

€12,00

€12,00

€12,00

€ 5,00



Dolci - Desserts
Miascia lariana con gelato alla voniglio@
Traditional ‘Miascia” crumble cake with renetta apple and vanilla ice cream

Tiramisu classico al vetro @

Classic tiramisu

Pesca al prosecco, crumble allamaretto, gelato allo zibibbo e curcuma @

Prosecco-infused peach, amaretto crumble, Zibibbo and turmeric ice cream

Baba al limoncello, crema pasticcera, insalatina di frutto@

Limoncello babad, pastry cream, fresh fruit salad

Mousse al cocco e mango, salsa al caramello salato @

Coconut and mango mousse, salted caramel sauce

Vini in abbinamento — W 7ne pairing

TORCOLATO MACULAN
SAUTERNES CHATEAU SIMON

BAROLO CHINATO BELCOLLE

Bottle

€ 45,00

€ 45,00

€ 45,00

€12,00

€14,00

€ 12,00

€14,00

€12,00

Glass

€ 11,00

€ 11,00

€ 11,00



T¢ e tisane “La via del t&”

Teas and Herbal Teas “La via del té”

Te — Teas
TE' NERI — Black teas
Earl Grey Imperiale, Darjeeling, English Breakfast, Lapsang Souchong
TE' VERDI — Green teas
Special jasmine, Special Gunpowder, Sencha, Bancha
TE' OOLONG — Oolong teas
Oolong Tung Ting
TE' BIANCHI — White teas

Pai Mu Tan

Tisane — Hearbal teas

FINOCCHIO E LIQUIRIZIA — Fennel and Liquorice

MENTA - Mint

CAMOMILLA - Chamomile

TISANA GINGER LEMON - Ginger & Lemon

INFUSO FRUTTI DI BOSCO - Wild Berries

Tutti i nostri t& sono contenuti in bustine biodegradabili

All our teas are contained in biodegradable tea bags

* | piatti contrassegnati con asterisco possono essere preparati con prodotti surgelati

* Dishes marked with an asterisk may be prepared with frozen food product

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00



